AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO

[Amarone dela valpolicela klasiko]

vinarstvi TOMMASI

[tomazi]

ITALIE, oblast Veneto

Rodinné vinarstvi zaloZzené v roce 1902, které se fadi dlouhodobé mezi absolutni Spi¢ku v oblasti
Veneto v okoli Lago di Garda. V posledni dobé byly pfikoupeny vinice v Maremmeé v Toskansku a

DOC Prosecco.

Vina Amarone Valpolicella se vyznacuji vyraznou vini, velmi robustni plnou chuti a vysokym

obsahem alkoholu.
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TOMMAS!

Apelace: Amarone della Valpolicella Classico
DOCG

Odrady: Corvina 50%, Corvinone 30%, Rondinella
15%, Oseleta 5%

Popis: Intenzivni rubinova barva, Cisté aroma
velmi zralych tiesni, visni, a lesniho ovoce. PIna
chut s jemnou nasladlosti, tony kofeni, a lanyzd,
doprovazena kulatou tfislovinou. Dlouha chut's
ovocnymi tény.

Podavat pri: 15-17°C (doporucujeme
dekantovat)

Doporuceni k jidlu: ¢ervené maso, zvéfina, zrajici
a tvrdé syry

Vinifikace: Hrozny se susi po dobu 3 mésicq,
poté probiha 25 dnd fermentace v nerezovém
tanku, nasledné vino zraje 3 roky v sudech ze
slavonského dubu.
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