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Chateau LAFON-ROCHET 
[šató lafon rošet] 

vinařství / winery Chateau LAFON-ROCHET 

Francie, oblast / region Bordeaux, pod-oblast Saint-Estephe 
[Bordó, sánt estef] 

Château Lafon-Rochet prošlo v průběhu staletí rukama několika majitelů, až jej v červenci roku 1960 získal 
Guy Tesseron. Od té doby zůstává v rodinném vlastnictví. Dnes zde bok po boku žijí tři generace, které spo-
juje hluboká vášeň pro terroir, víno a vinnou révu. 
Château Lafon-Rochet produkuje výrazné, hluboké a strukturované Bordeaux, typické pro apelaci Saint-Es-
tèphe.  

Château Lafon-Rochet changed hands several times over the centuries until July 1960, when it was pur-
chased by Guy Tesseron. Since then, it has remained a proud family estate. Today, three generations live 
and work side by side, united by a deep passion for their terroir, their wines, and the vines. 
Château Lafon-Rochet produces expressive, profound, and structured Bordeaux, characteristic of the Saint-
Estèphe appellation.  

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
Apelace/appellation: Saint-Estephe Grand Cru Classé 
AOC  
 
Odrůda/variety: Cabernet Sauvignon 55%, Merlot 
35%, Cabernet Franc 4%, Petit Verdot 6% 
 
Popis/description: Bohaté aroma ostružin, malin a 
dubu. Na patře hladký, čistý ostružinový a jahodový 
povrch s bílým pepřem v dlouhé dochuti. / Rich 
aromas of blackberries, raspberries, and oak. On the 
palate, smooth, clean blackberry and strawberry 
layers with white pepper in a long finish.  
 
Podávat při/serving temperature: 18°C 
 
Doporučení k jídlu/recommended food pairing: 
červené maso, zvěřina, zrající sýry / red meat, game, 
and aged cheeses 
 
Klima/climate: mírné oceánské klima s vlivem 
Atlantiku / moderate oceanic climate influenced by 
the Atlantic   
Půda/soil: štěrk a jíl / gravel and clay 
Nadmořská výška/altitude: 20-30m 
 
Vinifikace/vinification: běžná a malolaktická 
fermentace v nerezovém tanku, poté zrání na 
dubovém sudu typu Barrique (z toho částečně 
v novém) / alcoholic and malolactic fermentation in 
stainless steel tanks, followed by ageing in oak barrels 
(partly new barriques). 


