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PRICKELND ALKOHOLFREI (Non-alcoholic) 
[priklnd alkoholfraj] 

vinařství / winery MAYER AM PFARRPLATZ 
[majer am farplac]  

Rakousko, oblast / region Niederösterreich (Dolní Rakousko), Vídeň  
[nýdr-erštrajch]  

 
Vinařství Mayer am Pfarrplatz je symbolem vídeňské vinařské kultury, s historií od roku 1683 a dnes je 
jedním s nejlepších výrobců bílých vín v Rakousku. Vinice se nacházejí v katastru hlavního města Vídně, 
které je (spolu s německým Würzburgem) největším vinařským městem Evropy.   
 Prickelnd Alkoholfrei je unikátní nealkoholické šumivé víno, které si díky šetrné dealkoholizaci 
zachovává autentický charakter rakouského vína.  
The Mayer am Pfarrplatz winery is a symbol of Viennese wine culture, with a history dating back to 1683. 
Today, it ranks among the finest white wine producers in Austria. The vineyards are located within the city 
limits of Vienna, which (together with Würzburg in Germany) is one of the largest wine-producing cities in 
Europe.               
Prickelnd Alkoholfrei is a unique alcohol-free sparkling wine that retains the authentic character of Austrian 
wine through gentle dealcoholization.   

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Odrůda/variety: Grüner Veltliner (Veltlínské zelené) 
 
Popis/description: Jemná vůně muškátového oříšku, 
růží a akátu. Podobné ovocné aroma je přítomno i 
na patře a je skvěle podpořeno jemným perlením. / 
A delicate fragrance of nutmeg, roses, and acacia. A 
similar fruity aroma is present on the palate, 
beautifully complemented by a fine sparkling. 
 
Podávat při/serving temperature: 6-8°C 
 
Doporučení k jídlu/recommended food pairing: 
aperitiv, těstoviny s nemasovou omáčkou / aperitif, 
pasta with white sauce 
 
Klima/climate: teplé kontinentální až pannonické 
klima s vysokým počtem slunečných dní a výrazným 
střídáním denních a nočních teplot / Warm 
continental to Pannonian climate with a high number 
of sunny days and significant diurnal temperature 
variation  
Půda/soil: vápenec, spraš, štěrk, jílovité hlíny / 
limestone, loess, gravel, and clay soils  
Nadmořská výška/altitude: 170-300m 
 
Vinifikace/vinification: fermentace v nerezovém 
tanku, alkohol odstraněn metodou vakuového 
odpaření / fermentation in stainless steel tank, 
alcohol removed by vacuum evaporation method. 


