
 

VÍNO & spol., s.r.o., Lindleyova 5, 16000 Praha 6, tel. 777 730 474, info@vinospol.cz 

PINOT NOIR bio 
[pino noár bio] 

vinařství / winery JOHANNESHOF REINISCH 
[johaneshof rajnyš] 

Rakousko, oblast / region Thermenregion 
 

 
Současná generace rodiny Reinisch je již čtvrtou generací, která se věnuje vinařství v okolí městečka 
Tattendorf v oblasti Thermenregion jižně od Vídně. Na úplném začátku, v roce 1923, měla rodina vinici o 
rozloze pouhých 0,5 ha; dnes obhospodařuje přibližně 40 hektarů. Johanneshof Reinisch patří mezi nejlepší 
rakouská vinařství, oceněná statutem „5hvězdičkové vinařství“. Oblast Thermenregion je – hned po 
Burgundsku – považována za jednu z nejlepších světových poloh pro pěstování odrůdy Pinot Noir. Místní 
Svatovavřinecké (St. Laurent) je často označováno za bezkonkurenční.                                                               
Toto víno bylo vyrobeno z bio (organických) hroznů, pěstovaných bez použití škodlivých chemických 
přípravků.                                                       
The current generation of the Reinisch family represents the fourth generation of winemakers cultivating 
vineyards around the town of Tattendorf in the Thermenregion, south of Vienna. When the family began in 
1923, their vineyards covered only 0.5 hectares; today they manage approximately 40 hectares. 
Johanneshof Reinisch is ranked among Austria’s top estates, holding the status of a five-star winery. The 
Thermenregion is considered — alongside Burgundy — to be one of the world’s finest regions for growing 
Pinot Noir. The local St. Laurent is widely regarded as unmatched in quality.      This 
wine is made from certified organic grapes, cultivated without the use of harmful chemical treatments. 
 

 
 
 
 

 
 

 
Apelace/appellation: Thermenregion  
 
Odrůda/variety: Pinot Noir 
 
Popis/description: Vůně bobulí a ovoce. Elegantní, s 
jemnou extraktovou sladkostí. / Aroma of berries 
and fruit. Elegant, with a gentle extractive sweetness.  
 
Podávat při/serving temperature: 14-16°C 
 
Doporučení k jídlu/recommended food pairing: těžší 
úpravy drůbeže, jako je kachna, husa nebo krůta, 
těstoviny a houbové pokrmy / heavier poultry dishes 
such as duck, goose or turkey, pasta, and mushroom 
dishes 
 
Klima/climate: mírné panonské klima s teplými, 
suchými léty a chladnými nocemi / mild Pannonian 
climate with warm, dry summers and cool nights  
Půda/soil: vápenitá štěrkovitá půda typická pro 
burgundské odrůdy / calcareous gravelly soil typical 
for Burgundy varieties 
Nadmořská výška/altitude: 230-300m 
 
Vinifikace/vinification: kvašení v nerezovém tanku, 
následné zrání v použitých dubových sudech / 
fermentation in stainless steel tanks, followed by 
maturation in used oak barrels. 


